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推動在地消費  提振國產米食 

每人每天多吃一口飯，每人每年白
米消費量就提升1公斤，並活化
5,600公頃的休耕地。 

• 農委會為了糧食安全，擬定提振國
產米食的目標，將民國100年每人每
年的白米消費量定為48.5公斤，至
103年則增加為51公斤。 

 



國產稻米的種類 

 稉米：直鏈澱粉含量約15-20%，俗稱蓬萊米，圓圓短短、
透明，煮食特性軟硬適中，介於糯米與秈米之間，用途
為一般食米。  

 秈米：直鏈澱粉含量大於25%，俗稱在來米，細細長長、
透明度低，煮熟後較乾鬆，通常用於蘿蔔糕、米粉    

 糯米：低含量直鏈澱粉(0-5%)，支鏈澱粉含量很高，顏
色白色不透明，煮熟後米飯較軟、黏。 

 稉糯：外觀圓短，常用於釀酒、米糕。 

 秈糯：外觀細長，常用於八寶粥、粽子  
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米食的營養認識 



不吃米食的錯誤觀念 

根據營養專家表示，米的營養完整且均
衡，含有約73～77％醣質（即澱粉），
是供給人體熱量的最大來源，其次為蛋
白質約7％，脂質約1.5～2％，其他如纖
維、礦物質及維生素Ｂ群等均相當豐富。 

「吃飯配菜」是營養均衡的膳食習慣。 



不吃米食的錯誤觀念 

不吃澱粉並不會減肥，反而會因沒有澱
粉可供能量來源而身體改以燃燒體內肝
糖、脂肪等為能量，反而會產生一種酮
酸的有毒副產品(會脫水而產生減肥的假
像)，對腎、肝反而不好。 

攝取澱粉可以幫助色氨酸進入腦部合成
血清素，血清素可以帶來活力，也能對
抗壓力引起的狂吃行為有減緩作用。 



傳統米食加工種類 

飯粒類：白米飯、油飯、筒仔米糕、糯米
腸、珍珠丸子、八寶飯、八寶粥、廣東粥、
海鮮粥、調理飯糰、壽司、粽(甜、鹹)、
鍋粑 

 



傳統米食加工種類 

漿(粿)粉類：紅龜粿、菜包粿、.粿粽、
麻糬、湯圓、芋頭圓、河粉、碗粿、蘿
蔔糕、米苔目、鳳片糕、寧波年糕 
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傳統米食加工種類 

熟粉類：鬆糕、
酥油糕、梅香糕
雪片糕、糕仔崙、
米麩 

膨發類：爆米香
米花糖、仙貝、
米果、蝦餅 

 

http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xiHDIZNNkkAwiht1gt.;_ylu=X3oDMTBpdnJhMHUzBHBvcwMxBHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1laib480v/EXP=1300659463/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E6%A2%85%E9%A6%99%E7%B3%95&js=1&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&fr=yfp&w=200&h=200&imgurl=www.yzz.com.tw/flourish/image%20for%20flourish/f1-1-1.jpg&rurl=http://www.yzz.com.tw/flourish/fp101.html&size=8k&name=f1+1+1+jpg&p=%E6%A2%85%E9%A6%99%E7%B3%95&oid=9e2ca323b7b5195e&fr2=&no=1&tt=2&sigr=119s16k4l&sigi=11pfjros1&sigb=13mph5jrq&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xSrDIZNbkIAsi1t1gt.;_ylu=X3oDMTBpdnJhMHUzBHBvcwMxBHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1mnerv5p8/EXP=1300659499/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E9%9B%AA%E7%89%87%E7%B3%95&js=1&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&fr=yfp&w=375&h=500&imgurl=farm3.static.flickr.com/2144/2246124926_2f66503192.jpg&rurl=http://www.flickr.com/photos/narwal/2246124926/&size=119k&name=%E9%9B%AA%E7%89%87%E7%B3%95&p=%E9%9B%AA%E7%89%87%E7%B3%95&oid=0a5ca8ff93eb197c&fr2=&fusr=Narwal&no=1&tt=16&sigr=11fk4coqd&sigi=11mlap9a5&sigb=13m2ed9uq&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xQQDIZNvw0AroBt1gt.;_ylu=X3oDMTBqMGphbm9uBHBvcwMyMARzZWMDc3IEdnRpZAM-/SIG=1mhkmc2ou/EXP=1300659344/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E9%AC%86%E7%B3%95&js=1&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&fr=yfp&w=300&h=204&imgurl=www.shanghaishanghai.com.tw/comm/album/NS-080909-007070.jpg&rurl=http://www.shanghaishanghai.com.tw/album-detail.asp?lang=1&cid=&doc_id=68&sel=prev&size=12k&name=NS+080909+007070...&p=%E9%AC%86%E7%B3%95&oid=3dafb1c3f4a6256e&fr2=&no=20&tt=5398&sigr=12ih2e0jl&sigi=11rg5je8d&sigb=13dhpj0cu&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xQQDIZNvw0ArYBt1gt.;_ylu=X3oDMTBqaWRlZWhnBHBvcwMxOQRzZWMDc3IEdnRpZAM-/SIG=1p2n73hl0/EXP=1300659344/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E9%AC%86%E7%B3%95&js=1&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&fr=yfp&w=500&h=333&imgurl=s.mtwebcenters.com.tw/static/ecommerce/16/16709/media/catalog/product/cache/1/image/5e06319eda06f020e43594a9c230972d/f/i/file_4_2.jpg&rurl=http://w.mtwebcenters.com.tw/HOSHING/ecommerce/aeoe-aeoe-aez-e/-5.html&size=30k&name=file+4+2+jpg&p=%E9%AC%86%E7%B3%95&oid=0784cd7650320d34&fr2=&no=19&tt=5398&sigr=1266vfufm&sigi=145ae5qch&sigb=13dhpj0cu&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xgbDoZNTXwAZeVt1gt.;_ylu=X3oDMTBqbWUycnUyBHBvcwM1OQRzZWMDc3IEdnRpZAM-/SIG=1nn79pujt/EXP=1300659867/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E7%B1%B3%E9%BA%A9&js=1&b=41&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=320&h=240&imgurl=news.ftv.com.tw/media/img/2008/10/11/2008A11U03M1.jpg&rurl=http://tw.knowledge.yahoo.com/question/question?qid=1508101105614&size=10k&name=2008A11U03M1+jpg&p=%E7%B1%B3%E9%BA%A9&oid=b3d53a8f6905560c&fr2=&no=59&tt=350&b=41&ni=20&sigr=121348p5q&sigi=11l0ke1lp&sigb=149hp25kj&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xQ2D4ZNaVIAmi9t1gt.;_ylu=X3oDMTBqb2xianJjBHBvcwM3OARzZWMDc3IEdnRpZAM-/SIG=1p6b831nv/EXP=1300660150/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E7%B1%B3%E8%8A%B1%E7%B3%96&js=1&b=61&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=300&h=201&imgurl=www.guilin.com.cn/cn/AboutGuilin/UploadFiles_9256/200809/20080905111453874.jpg&rurl=http://www.guilin.com.cn/cn/AboutGuilin/HTML/1779.html&size=33k&name=2008090511145387...&p=%E7%B1%B3%E8%8A%B1%E7%B3%96&oid=9972a413dc4b48d2&fr2=&no=78&tt=535&b=61&ni=20&sigr=11m8ka5cg&sigi=12eve7ld0&sigb=14ip88tlv&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xhXD4ZNCWsAEARt1gt.;_ylu=X3oDMTBrZWw3ODJxBHBvcwMxMDUEc2VjA3NyBHZ0aWQD/SIG=1pb81ru8a/EXP=1300660183/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E7%B1%B3%E8%8A%B1%E7%B3%96&js=1&b=101&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=750&h=590&imgurl=image211.poco.cn/mypoco/myphoto/20081024/15/17525175200810241527086705351195032_018_640.jpg&rurl=http://my.poco.cn/commenddetail_v2-htx-id-688802.shtml&size=130k&name=1752517520081024...&p=%E7%B1%B3%E8%8A%B1%E7%B3%96&oid=26c5da2c5ef70d52&fr2=&no=105&tt=535&b=101&ni=20&sigr=11mu6op8g&sigi=12r70d1np&sigb=14jrv41sc&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xOBD4ZNnSYA6XNt1gt.;_ylu=X3oDMTBpZTByOGFiBHBvcwMyBHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1o5enj7sh/EXP=1300660225/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E4%BB%99%E8%B2%9D&js=1&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&fr=yfp&w=380&h=380&imgurl=d1.yihaodian.com/t1/2008/08/26/22299_380x380.jpg&rurl=http://www.yihaodian.com/product/8503&size=29k&name=%E6%97%BA%E6%97%BA+%E4%BB%99%E8%B4%9D%E7%BB%8F%E6%B5%8E%E5%8C%85+%E5%8E%9F%E5%91%B3+500g...&p=%E4%BB%99%E8%B2%9D&oid=e464425111b2248c&fr2=&no=2&tt=30112&sigr=115b50pgg&sigi=11gbe2tcu&sigb=13d16uonq&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xP3D4ZN9WwAhglt1gt.;_ylu=X3oDMTBqbDY1NzU0BHBvcwM5NQRzZWMDc3IEdnRpZAM-/SIG=1pl8bjv4i/EXP=1300660343/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E7%B1%B3%E6%9E%9C&js=1&b=81&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=200&h=200&imgurl=d1.yihaodian.com/t1/2008/09/24/26396_200x200.jpg&rurl=http://www.yihaodian.com/product/11112&size=8k&name=%E4%B9%96%E4%B9%96%E6%A4%B0%E5%AD%90%E5%A4%B9%E5%BF%83%E7%B1%B3%E6%9E%9C50g&p=%E7%B1%B3%E6%9E%9C&oid=8d21f90ea81a84ea&fr2=&no=95&tt=29695&b=81&ni=20&sigr=116lfpld5&sigi=11g635k7k&sigb=149q8c38q&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xQzEIZNkGsAu9Nt1gt.;_ylu=X3oDMTBrOGgwbWtsBHBvcwMyMDQEc2VjA3NyBHZ0aWQD/SIG=1p36m079r/EXP=1300660403/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E7%B1%B3%E6%9E%9C&js=1&b=201&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=500&h=334&imgurl=farm2.static.flickr.com/1330/596938791_802c181d6f.jpg&rurl=http://www.flickr.com/photos/8057096@N08/596938791/&size=143k&name=%E9%86%AC%E6%B2%B9%E7%B1%B3%E6%9E%9C&p=%E7%B1%B3%E6%9E%9C&oid=e61af56e04091d8a&fr2=&fusr=Summer+Verna&no=204&tt=29695&b=201&ni=20&sigr=11j49bc0l&sigi=11l2189pp&sigb=14aafc5e1&.crumb=W8CCQAU68q5
http://tw.wrs.yahoo.com/_ylt=A3eg.xi1EIZNG2sAixVt1gt.;_ylu=X3oDMTBrODhwZHB2BHBvcwMxODUEc2VjA3NyBHZ0aWQD/SIG=1p77dkopk/EXP=1300660533/**http:/tw.image.search.yahoo.com/images/view?back=http://tw.image.search.yahoo.com/search/images?p=%E8%9D%A6%E9%A4%85&js=1&b=181&ni=20&ei=utf-8&y=%E6%90%9C%E5%B0%8B&xargs=0&pstart=1&fr=yfp&w=500&h=375&imgurl=farm3.static.flickr.com/2272/2215976439_7695477a9c.jpg&rurl=http://www.flickr.com/photos/hcc/2215976439/&size=112k&name=%E8%9D%A6%E9%A4%85%E8%88%87%E9%BA%A5%E8%8C%B6&p=%E8%9D%A6%E9%A4%85&oid=190649e804379634&fr2=&fusr=Adonis+Chen&no=185&tt=37904&b=181&ni=20&sigr=11cuj5r40&sigi=11m79ot32&sigb=14aupbp7n&.crumb=W8CCQAU68q5


新版飲食指南 
衛生署2011年7月6日公布  



彩虹飲食 

當令在地國產食材新鮮又營養 
五顏六色蔬果守護健康 

 

 飲食應依循彩虹飲食原則，選擇各種顏色的蔬
果搭配，不同顏色蔬果、食材含有各類營養素，
吃進豐富的營養素，能提高抵抗力，減少慢性
病的發生機會。 



食材選用-色彩配置1 

綠色食材--- 
1.代表五行中的木，可以滋養同屬
木的肝臟、膽、眼等。 

2.富含葉綠素、維生素B群等 
3.以綠色蔬菜為代表，如空心菜、
青椒、A菜、蘆筍等。 

4.清晰、柔和、平靜 



食材選用-色彩配置2 

紅色食材--- 
1.代表五行中的火，可以滋養同屬
火的心臟、小腸。 

2.含茄紅素、胡蘿蔔素等 
3.例胡蘿蔔、蕃茄、西瓜、櫻桃等。 
4.熱情、熱鬧 



食材選用-色彩配置3 

黃色食材--- 
1.代表是五行中的土，可以滋養同
屬土的胃、脾。 

2.含葉黃素、胡蘿蔔素等 
3.例甘藷、南瓜、胚芽米等。 
4.明快、悠揚 



食材選用-色彩配置4 

白色食材--- 
1.代表是五行中的金，對於肺臟、大
腸、皮膚、鼻是有益的 

2.食材中含有豐富的水分與水溶性纖
維，能幫助調節體液及滋潤皮膚。 

3.例洋蔥、白蘿蔔、瓜類及筍類。 
4.寧靜、肅敬。 



食材選用-色彩配置5 



親子玩創意-創意五色米飯糰 

本場為推廣米食消費，以
桃園3號新香米為主體，
桃園3號金寶甘藷、紅麴、
青蔥、海苔等國產食材為
配料，示範製作創意五色
米飯糰，色香味具全又可
親子共同玩創意DIY。 

色彩配置：中國傳統飲食理論五行的運用 



米-桃園3號 

本場配合米飯食味之多元化，進行香米
品種之選育，育成具有宜人的香味且米
質優良之水稻新品種-桃園3號。 

有芋頭香味，蒸熟後甚至還散發出爆米
香的味道，米粒更大更Q，外觀更優，
米粒的白堊質（不透明白色）少。 



米-桃園3號 

 2010年十大經典好米：大園鄉陳燕卿  

                       新屋鄉曾雙浪 

          優質好米：觀音鄉梁信蘭 

 2011年十大經典好米：大園鄉吳春美 

             八德市呂理文、竹東鎮莊振燈  
          優質好米：楊梅市許新松 

               新埔鎮余鴻燕、觀音鄉李生崠 

 



材料 

白飯。 

甘藷泥 

紅麴醬(番茄醬) 

青蔥粉(蘿勒) 

海苔醬 

壽司醋。 

紫蘇梅肉 

海苔香鬆 

胡椒鹽 

綜合蔬菜丁 



工具 

熟食手套 

菜刀、切菜板 

造型模具 

鍋子(大碗) 

飯瓢 

瓦斯爐、電鍋 



醋飯製作 

米:水=1:1。(不要煮太軟) 

壽司醋：醋：糖：鹽=5：3：1 

做法 

取適量米洗淨、瀝乾水份，靜置30分鐘。 

將米放入電鍋中，水量與米量的比例為 1：
1，即可開始炊煮。 

煮好的飯先不要開鍋，再燜10分鐘即可。 



醋飯製作 

做法 

趁熱將白飯盛到鍋中(因為熱的飯在拌醋
時才能入味)。 

按照1杯米(大約2-2.5碗飯)配25cc壽司
醋的比例倒入壽司醋。 

將飯杓採平行角度切入飯中翻攪，讓飯
充分吸收醋汁。 

拌勻後，將米飯搧涼冷卻即可。 



DIY步驟 

飯煮好，趁熱分5等份，依色將飯調味及調色。 

白色：醋飯 

黃色：醋飯+調味甘藷泥 

紅色：原味白飯+紅麴醬(醋飯+番茄醬) 

綠色：原味白飯+青蔥粉(羅勒切碎)     

黑色：原味白飯+海苔醬 

依自己的喜好將已調色的飯取適量放入模具
中，壓緊後倒扣於盤中即可。 

 



DIY小創意 

將紫蘇梅肉切碎備用 

蔬菜丁燙熟備用 

可分不同顏色更有層次感。 

可將梅肉、蔬菜丁放入飯中增添風味。 

可將蔬菜丁或香鬆灑於飯上增加口感及蔬食
攝取。 

 



Ｑ＆Ａ 



Ｑ＆Ａ-1 

今天使用的米是本場育成的
品種-桃園?號 

桃園3號米 
有芋頭香、爆米花等香氣、Q度高，
米粒的白堊質（不透明白色）比一
般米少。  



Ｑ＆Ａ-2 

請問本場選育的甘藷桃園3號富含哪
一種營養元素，所以顏色為橘紅色？ 

β-胡蘿蔔素 



Ｑ＆Ａ-3 

國產稻米的種類依據直鏈澱粉含量
的多寡，可分為那3種？一般吃的
白米飯為那一種米？ 

稉米、秈米、糯米 
 
稉米(蓬萊米)  



Ｑ＆Ａ-4 

為提升糧食安全 農委會2011年的
政策是？12個字。 

推動在地消費 提振國產米食  



Ｑ＆Ａ-5 

請說出今天的DIY有哪5種顏色 

白色：醋飯 

黃色：醋飯+調味甘藷泥 

紅色：原味白飯+紅麴醬(醋飯+番茄醬) 

綠色：原味白飯+青蔥粉(羅勒切碎)     

黑色：原味白飯+海苔醬 



謝謝大家 
回家要記得 
多吃飯喔! 

每人每天多吃一口飯 
 白米消費量就提升1公斤 
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