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為推動農業剩餘物質資源化，打造資源永續循環世

代，本場於 8 月 7 日記者會公布 3 項循環技術：智慧通

氣保溫堆肥裝置、連續通氣堆肥裝置及生物炭爐集煙裝

置，將校園落葉、農場菜葉格外品及果園修剪枝條轉化

為綠色產品，打造環保兼具經濟的循環模式。

記者會由本場王毓華場長主持，農業部永續司永續

利用科杜啟華科長蒞場致詞，席間邀請技術轉移授權第

五屆百大青農復興食農創辦人王姿怡團長及盛發生技公

司木酢達人王志良經理，進行經驗分享，王姿怡團長描

述校園落葉為學校行政處理上的難題，藉由智慧通氣保

溫堆肥裝置，解決落葉困擾的同時，學生也能體驗食農

教育循環課程的精髓。木酢達人王志良經理則談及因為

木酢達人本業有大型窯爐燒製，因為製作成本及燒製時

間過長，與學校社區媒合不容易，透過本場生物炭爐集

煙裝置及技術，可以對應場域並帶入剩餘物質循環概念，

作為實際應用案例及示範教學模式。

本場推動3項循環技術各有對應場域及特色：(1)「智

慧通氣保溫堆肥裝置」具模組化設計，輕巧易搬運，3人

1小時快速完成組裝，結構保溫，智慧控溫控濕堆肥處理；

(2)「連續通氣堆肥裝置」適用於菜葉格外品，設備體積

小，設置於農場邊角不占空間，好氧發酵及保溫性能，

促進分解加速製成堆肥；(3)「生物炭爐集煙裝置」則針

對果園修剪枝條進行炭化再利用，具有抽氣集煙設計，

可在生產過程攔截煙氣及淋洗過濾功能，提升空氣品質，

產出生物炭循環再利用產品。這 3項循環農業技術均已

落實於校園、農場及果園等場域，讓學校及青年農民都

能受益，提升農業剩餘資源再利用率，也為永續農業提

供解決方案。未來將持續結合食農教育、學校與示範場

域參與，讓循環農業融入生活，落實淨零碳排的願景。

作物改良科 葉永銘 分機 225

循環技術小助手，農業資源綠未來循環技術小助手，農業資源綠未來
-循環減碳配套技術發表會-循環減碳配套技術發表會

本場要聞

▲圖 1. 本場王毓華場長主持記者會。

▲圖 4. 本場湯雪溶副研究員介紹連續通氣堆肥裝置
及其產品。

▲圖 2. 農業部永續司杜啟華科長致詞。

▲圖 5. �本場葉永銘助理研究員介紹生物炭爐集煙裝
置及其產品。

▲圖 3. �本場陳怡如助理研究員介紹智慧通氣保溫堆肥
裝置特性及其產品。

▲圖 6. �本場主管及研發人員、王志良經理 (左 4)、杜啟
華科長 (左 6)、王姿怡團長 (右 5) 等人大合照。
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作物環境科 周浩源、吳有恒 分機 345、343

農機安全及保養維護講習農機安全及保養維護講習

隨著農業生產技術的進步，農業機械已成為農民不

可或缺的重要工具，有效提升了工作效率與農作物品

質，並解決缺工問題。然而，農機的操作具有一定危險

性，若缺乏正確的安全觀念與定期保養維護，不僅可能

導致機械損壞，更可能造成人員傷亡。因此，辦理農機

安全及保養維護講習，對農民及農機使用者而言，具備

相當重要的意義。

本場辦理農機安全及保養維護講習課程內容包含兩

大主題，一是農機安全操作觀念，二是農機保養與維護

技巧。在安全操作方面，說明農業機械常見的潛在危害，

並透過實例分析，提醒學員應遵守的安全操作守則，如

穿戴合適的防護裝備、避免單獨作業、定期檢查機具、

燈光及警示裝置等，確保在各種作業環境下都能降低風

險。

本場 8月 13 日假桃園市大園區示範場域舉辦「甘藷

蔓苗生產機械一貫化田間示範觀摩會」，說明甘藷蔓苗

機械一貫化生產管理要領並進行田間操作示範。觀摩會

由本場施錫彬副場長主持，與會來賓有農糧署北區分署

林蓮菁科長、立法委員涂權吉辦公室劉銘翔秘書、大園

區農會推廣部黃宗烈主任、供銷部韓文恭主任、財團法

人臺灣經濟研究院許家銘副組長及來自苗栗縣、新竹縣、

桃園市及金門縣等地農友合計 76人。

甘藷種植大多採用甘藷蔓先端 25 至 30 公分的新稍

為甘藷蔓苗進行插植。繁殖圃的甘藷蔓苗插植、田間管

理及甘藷蔓苗收穫均需耗費大量勞力，不利繁殖圃的擴

增。經由初步盤點甘藷機械化程度顯示，甘藷塊根生產

過程之整地、作畦 ( 畦寬 100 公分，溝深 20 公分至 30

公分 )、插植 ( 單行植，行株距 100 公分 x 25 公分 )、

田間管理及採收已有相關機械可供使用，但就甘藷蔓苗

生產之田間作業如插植 (畦寬 120 公分，行株距 20 公分

至 25公分 x 20 公分至 25公分 )及新梢收穫等之機械自

動化程度仍有待提升。本場與合作農戶就現有已開發之

農機及栽培技術進行盤點與整合，鑒於可變行株距移植

機需採用穴盤苗進行種植，因此，首先將甘藷新梢扦插

於穴盤，生產甘藷穴盤苗。進行在蔓苗繁殖圃中進行移

植、田間管理及採收等一貫化作業測試。結果顯示，藉

由甘藷穴盤苗之開發應用，進行蔓苗繁殖圃種植 (可變

行株距移植機 )、田間管理 (植保機 )及採收 (電動散裝

收穫機 )等一貫化作業，相較人工操作，能夠有效節省

68.8% 勞力，進而提高作業效率。另於會中提醒農友，省

工機械之應用應注意不同機型間之作業是否能夠相互配

合，如移植與採收之機械作業面寬應相符合方能相互銜

接，採收時機械直接於畦面行走，因機械之輾壓及切割

處之傷口，每次採收完後建議施用經政府核准之殺菌劑

保護，以防止繁殖母株藷蔓因病菌感染而產生損失。

觀摩會透過線上問卷調查分析顯示，與會農友最大

收穫為瞭解甘藷蔓苗生產機械一貫化流程 (92.3%)，其次

為栽培技術及機械採收設備 (57.7%)，農友反應：栽培與

省工機械結合的觀摩會很少應多辦理，目前缺工嚴重希

望改良埸多研發省工機具，政府機關能給予較多補助提

升農業經營效益，這些建議將作為本場技術、設備研發

及產業輔導之參考，未來若能推廣到更多農戶，並結合

在地合作社或農機服務團隊，將有助於整體甘藷產業的

永續發展。

藉由甘藷穴盤苗之應用，進行蔓苗繁殖圃種植 ( 可

變行株距移植機 )、田間管理 (植保機 )及採收 (電動散

裝收穫機 ) 等一貫化作業，相較人工操作，能夠有效節

省 68.8% 勞力。

作物改良科 林禎祥 分機 214
作物環境科 吳有恒、詹德財 分機 343、341

甘藷蔓苗生產機械一貫化田間示範觀摩會甘藷蔓苗生產機械一貫化田間示範觀摩會

▲圖 1. �觀摩會由本場施錫彬副場長
主持。

▲圖 3. �甘藷穴盤苗。

▲

圖 4. �可變行株距移植機。

▲圖 5. �植保機。

▲

圖 6. �電動散裝收穫機。

▲圖 2. �有限責任桃園市青年農民生產合作社
陳士賢監事主席 (左 1)，進行甘藷 
蔓苗生產省工農機應用經驗分享。
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農業推廣科 傅智麟 430

季食開始-九月-小松菜季食開始-九月-小松菜

嗨！季食開始的好朋友們，炎炎夏日，是不是特別

想吃一些清爽的綠色蔬菜，去超市是不是常被滿滿的青

菜包圍到眼花撩亂？每一把都綠油油的，長得好像雙胞

胎，結果站在菜架前猶豫半天…，哈，今天就帶大家來

認識一下近年超夯的夏日綠色小清新－小松菜。

小松菜又稱為日本油菜，是十字花科的青菜，葉柄

相較細長且圓滑。富含維生素C、β胡蘿蔔素及礦物質，

鈣質含量多，營養價值極高，沒有菠菜的澀味，夏天沒

菠菜時，小松菜就是營養接班人。

小松菜和芥菜雜交就是「青松菜」，青松菜的葉柄

像芥菜，葉子像小松菜，葉柄嫩脆有咀嚼性且帶甜味。

另一種和小松菜也長得很像的是「青油菜」，青油菜則

是油菜和青江菜的雜交品種，外觀近似油菜，口感類似

青江菜，多汁甜美，但葉梗比青江菜稍細。小松菜相較

於青油菜，口感清脆略帶苦味且回甘，雖然二者外型很

類似，但油菜相對較脆甜。

小松菜富含鈣質、鐵質，它和菠菜、羽衣甘藍這些

深綠色蔬菜一樣都含有豐富的類胡蘿蔔素，但此種類胡

蘿蔔素不耐高溫久煮，所以也可以試看看小松菜用熱開

水燙一下去生澀，切細搭配優格做成生菜沙拉食用也是

一種不錯的方式。

你知道嗎？小松菜可以

冷凍保存喔，先將小松菜洗

淨，分切成後續食用大小，

直接鋪平於袋中冷凍即可，

食用時，不解凍直接料理，

煮湯或是加少許橄欖油、黑

胡椒鹽直接拌飯，簡單又好

吃。 

不過，今天還是依照國

人飲食習慣，介紹大家一道清炒五彩小松蔬料理，快速、

方便、營養滿分，一盤就能吃到多種蔬菜的美味與健康！

《清炒五彩小松蔬》

食材：

小松菜 1 包、

鴨肉丸 200 克、紅

甜椒半顆、黃甜

椒半顆、雪白菇

40 克、鴻喜菇 40

克、蒜頭 5 顆、鹽

少許、黑胡椒粉少

許。

作法：

1.	先將小松菜等食

材洗淨，蔬食材

部分均切成大

約 3-4公分長的

段狀，放入滾水

中燙約 10-15 秒

後，撈出備用。

2.	兩種菇去底部，直接撕成條狀備用。

3.	將鴨肉丸對半切，放入鍋中，蒜頭去膜整顆入鍋後，

加300cc水煮滾後，放入兩種菇類，轉中火再煮約3-5

分鐘，再放入甜椒及小松菜，快速翻炒，出鍋前加入

鹽及黑胡椒粉調味即可上桌囉。

小秘訣：

	小松菜在清炒前，先用開水川燙一下，可以去一些苦

澀味，清炒時也可加速時間，維持其清脆口感與顏色。

	用鴨肉丸熬高湯底，口感清爽不油膩，非常適合夏天

料理呦，當然貢丸也可以。

在保養與維護部分，詳細介紹農業機械各部位的日

常檢查與保養要點，包括化油器、引擎、傳動系統、液

壓系統及動力設備等，並示範如何進行潤滑、清潔及耗

材更換。透過簡易的自我檢修技巧，以降低農機故障率，

延長使用壽命，進而節省維修成本與

停工損失。

此外，講習亦特別強調記錄保養

履歷的重要性，養成定期保養與檢查

的良好習慣，能有效預防突發性機械

故障與意外事故。最後，講習安排問

答時間，使學員能親自體驗與交流，

將學到的知識應用於日常農機使用中。

本場透過農機安全及保養維護講

習，期望提升農民對農機安全與保養維護之重視，增進

自主管理能力，降低農業作業風險，營造更安全、高效

與永續的農業生產環境。

▲圖 1. �本場吳有恒副研究員講解農機安全要點。 ▲圖 2. �本場詹德財技術人員講解農機實機保養。

季食開始

▲圖 1. 小松菜、青松菜及青油菜。

▲圖 2. 清炒五彩小松蔬食材。

▲圖 3. �清炒五彩小松蔬料理。
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農業推廣科 洪巍晉 分機 431
財團法人農業科技研究院 賴師儀 分機 438

良晨有機農場-母子齊心打造 良晨有機農場-母子齊心打造 
桃園市新屋區老字號有機蔬菜品牌桃園市新屋區老字號有機蔬菜品牌

孫翊鈞青農的母親 30 年前便於桃園市龍潭區開始

經營設施蔬菜農場，後經本場輔導轉作有機葉菜，逐步

建立栽培方法、品質管理與通路基礎。11 年前孫翊鈞轉

往桃園市新屋區建立新場，並創立「良晨有機農場」品

牌。農地由最初5分地擴增至現今8公頃，團隊逾30人，

溫室超過 340 棟，並穩定供應里仁與全聯等主力通路。

面對市場端的需求，他將栽培日程、交期與包裝改以季

度規劃，輔以機械化種植，讓出貨量與品質更為穩定。

同步升級包裝識別，讓消費者能清楚辨識有機標章及種

植產地。母子齊心，一手鞏固長約與合作採購，一手強

化田間種植到包裝出貨等標準作業，讓良晨有機農場在

規模擴張又能兼顧品質的狀況下，逐步成為桃園市新屋

區具辨識度的老牌有機農場。

規模成長也帶來管理新課題。訂單量與種植批次攀

升、作業時程緊湊，紙本登錄難以即時記錄與回應。今

年本場將輔導導入生產排程決策輔助系統，把訂單、作

物生育、採收視窗、人機派工與成本整合於單一平台，

提供即時報表與行動派工，並生成清園、移植及採收等

清單，降低重複派工與漏單。系統可將各訂單對應的生

產批次排程化，精準掌握庫存與出貨。

農場同步導入本場智慧灌溉系統，整合環境感測與

給水閥控，依作物需水與生育期自動調節澆水量，朝節

水、節能與穩定產量目標邁進。農場已就緒配合數位化

轉型，並結合教育訓練與績效獎勵，使排程、品質與安

全同步到位。透過生產排程決策輔助系統與智慧灌溉並

行，良晨有機農場可由經驗管理走向數據決策，縮短回

應時間，提升供應可預測性，也為桃園市有機蔬菜數位

化轉型場域樹立可複製的營運典範。

青農報報

政策宣導

▲圖 1. 本場洪巍晉助理研究員（左 1）向孫翊鈞青農（中）及其母親（右 1）介
紹生產排程決策輔助系統。

▲圖 2. �孫翊鈞母親（左 2）在農場內指導員工採收莧菜（孫翊鈞攝）。

※115年起本場農業專訊及農情月刊採電子化發行，不再印刷紙本。


