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本場要聞

《食農教育法》已於 111 年 5 月 4 日經總統公布施

行，第四條推動方針「深化飲食連結農業」，鼓勵國民

參與農業生產至飲食消費過程的各種食農教育活動，進

一步瞭解農業生產方法、農業科技與研發、農業知識等。

因此，本場開發了一組教具以「甘藷品種辨識」與「特

徵分類」為遊戲核心（圖 1），以蒐集完整甘藷品種與特

徵卡為遊戲目標（圖 2）所設計的全新卡牌遊戲，可應用

於校園的農作物品種辨識，強調以遊戲化學習方式，提

升學生對作物特徵的理解與分類能力。

該教具內容涵蓋 6 種甘藷品種，依據外皮顏色、藷

肉顏色、葉片形狀與口感等指標進行分類設計。玩家在

回合中，透過詢問、記憶、推理及索牌，逐步蒐集並完

成正確的品種特徵組合，以達成得分條件（圖 3）。為增

強遊戲策略性與參與動機，卡牌也設計具多元操作效果

的功能牌，包含偷看、交換、阻擋與指定等行為，加入

了資訊隱藏和決策選擇的設計，讓玩家在不知道其他人

手牌的情況下，必須靠觀察與推理來判斷對手的策略，

並選擇最有利的

行動來取得優

勢。功能牌設計

除豐富遊戲互動

性與變化性，亦有助於學習者訓練應變思考與分類統整

能力，進而強化其對甘藷品種差異的認識與記憶統整。

該教具亦有一對多的配對邏輯遊戲方式，每張品種

卡需對應多張特徵卡（圖 4）。玩家須根據場上翻開的品

種卡，從手牌中迅速找出正確的特徵進行配對，過程中

強調分類思考與圖像辨識，具備模組化與互補性特點，

適用於學校教學與家庭共學情境，可靈活搭配教師所規

劃的課程內容，作為食農教育、自然科學或綜合活動等

領域的延伸教材。此外，內容設計與遊戲規則簡易明確，

便於教師備課與學生上手操作，並可依教學需求彈性調

整使用方式，整體設計涵蓋認知、情意與技能三大學習

面向，從甘藷品種辨識到特徵判讀，協助學生建構農作

物多樣性的基本概念，提升其觀察力與日常生活中的食

材辨識能力，具高度教育實用性與推廣潛力。

「甘藷品種桌遊學習教具」可在國中小學、社區大

學推廣應用，而且全國各級學校、社區皆共同推動飲食

教育與農業教育時，亦可發展各式農業生產與教育推廣

方式。根據教育部統計資料，113 學年全國國小共 2,163

所、國中 735 所，學生人數總計有 1,771,562 人，另外

經統計 113 年全國共有 88 所社區大學，每年逾 400,000

名學員參與，極具市場發展潛力。

樹林分場 戴介三 02-26801841 分機 109

全新『甘藷品種辨識』卡牌遊戲亮相全新『甘藷品種辨識』卡牌遊戲亮相
助學生以遊戲化學習深化食農素養助學生以遊戲化學習深化食農素養

▲ �圖 1. 遊戲核心是甘藷品種辨識與特徵分類。

▲ �圖 2. 遊戲目標是蒐集完整甘藷品種與特徵卡。

▲ �圖 3. 玩家於回合中透過詢問、記憶、推理及索牌等
行動，逐步蒐集並完成正確的品種特徵組合，以達
成得分條件。

▲ �圖 4. 本教具亦可採一對多的配對邏輯遊戲，玩家須
根據場上翻開的品種卡，從手牌中迅速找出正確的
特徵進行配對。
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為強化本場研究人員科研量能並加強與產業之連結，

2月 25日由本場王毓華場長與相關領域研究同仁分別拜訪

位於雲林縣水林鄉、嘉義縣六腳鄉及臺南市將軍區的阿甘

薯叔、育家種苗場及稼穡種子有限公司。

本次參訪行程涵蓋甘藷栽培利用、作物育苗及種苗

生產等多元農產業，重點如下：

1.	阿甘薯叔：蘇嘉益先生 103 年成立水林保證責任瓊埔

合作農場，並創立阿甘薯叔有限公司，與彰化縣、雲

林縣、臺南市及嘉義縣等地農民契作生產甘藷，栽培

面積合計約 400 公頃，年產量達 1 萬公噸。為穩定產

量並有效控管品質，採健康種苗生產、友善栽培管理、

採收、採後處理及加工，一條龍模式管理，並開發多

樣甘藷加工商品，增加附加價值並提升收益。因致力

於對甘藷產業發展的貢獻，榮獲第 34屆 114 年全國十

大神農的肯定（圖 1）。

2.	育家種苗場：育苗場為種苗產業承先啟後的關鍵環節，

兼具生產與技術服務功能。因應氣候變遷導致病害加

劇，嫁接苗需求提升。育家種苗場由呂育家先生創立，

專精抗病嫁接技術，並導入植物生長箱提升存活率，

曾獲民國 94年神農獎肯定，同時以客戶導向服務與產

官學交流，成為嫁接苗生產的標竿場域，育苗場並建

置溫度可達120~180℃之育苗介質殺菌系統，透過介質

循環再利用，年減少介質採購費用達 1/3，效益顯著。

參訪過程，呂育家先生以自身經驗分享溫室結構加強

地錨設置，強化抗風性之必要性（圖 2），以及紙缽

育苗技術（圖 3）。

3.	稼穡種子有限公司：稼穡種子有限公司專注於蔬菜品

種選育、種子生產與行銷，產品除供應國內市場外，

亦行銷至海外多國，並設有研究農場，由多位專業育

種人員主持研發工作，育種方向以熱帶與亞熱帶型蔬

菜為主，致力於培育具備栽培容易、產量穩定、抗病

蟲害、耐逆境及高品質等特性的多元化品種，以滿足

不同地區與市場需求。自 92年起，已陸續推出多項新

品種，包括超甜玉米、西瓜、番茄、甜椒及青花菜與

花椰菜等多種十字花科作物。北部為設施葉菜的重要

產區，且為農產品主要消費地，會中十字花科育種負

責人及產品銷售經理對北部葉菜栽培模式、環境特性

及業者商業模式表現高度興趣，或可成為未來雙方合

作的契機（圖 4、圖 5）。

透過本次標竿學習活動，促使本場研究人員與第一

線事業單位進行交流對話，深入了解產業現況及亟待突

破之關鍵瓶頸，進而尋求具體合作空間與發展契機，以

創造互利共贏成效。

作物改良科 林禎祥 分機 214

雲嘉南地區農產業標竿學習紀實雲嘉南地區農產業標竿學習紀實

▲ �圖 3. 育家種苗場負責人呂育家先生（左 1），與本場研究人員進行育
苗技術交流並說明紙缽育苗效益。

▲ �圖2. 育家種苗場負責人呂育家先生，說明溫
室結構強化增加抗風性之必要性。

▲ �圖 5. 稼穡種子有限公司研發部經理王仁晃博士（右 1）於育種圃，分享品種選
育及田間規劃管理經驗。

▲ �圖 1. 阿甘薯叔負責人蘇嘉益先生（前排右
3）熱情招待分享，促使本場研究人員於交
流過程中獲益良多。

▲ �圖 4. 稼穡種子有限公司董事王宏偉先生（前排右 3），偕單位主管與本場參訪
人員合照留念。
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新埔分場 李岱耘 03-5894949 分機 16

驚！黑黑的柿子，竟然這麼不簡單！驚！黑黑的柿子，竟然這麼不簡單！

最近在 @Threads 上流傳 1張照片，美麗的柿子切開

後裡面黑黑的一點一點就像發霉一樣，看了都嚇到不敢

吃，直接丟進垃圾桶，其實這是一種很高級的柿子，生

產方式非常的特別。這種柿子在日本和歌山紀の川市生

產的話稱為「紀の川柿」，在日本九州熊本縣生產則稱

為「ばってん甘柿」。「ばってん」是熊本方言「但是」

的意思，所以意思是「但是是甜柿」，到底是什麼意思

呢？

「紀の川柿」和「ばってん甘

柿」並不是 1個品種的名稱，是完

全澀柿的「平核無」或「刀根早生」

經過特殊栽培方式而來的，品質非

常好、甜度很高約 15° Brix，果實

250 克左右。

「完全澀柿」在樹上不會自然

脫澀，需要經過人工脫澀才能食用，

例如泡石灰水、真空、二氧化碳或

是酒精的處理，就像我們吃的水柿，

就是把「牛心柿」採下來之後泡進

石灰脫澀。「平核無」與「刀根早

生」此 2種柿子的果實稱得上是世

界上品質最好的柿子，在日本通常就是像我們的水柿一

樣，採下來經過脫澀之後販售，果肉的顏色會呈現美麗的

金黃色。那為什麼這種柿子果肉是黑色的呢？又是怎麼

脫澀的呢？首先就是在柿果實在樹上快要成熟前，套一

個塑膠袋，然後裡面放固體酒精，讓果實掛在樹上經過

酒精脫澀（圖 1），變成甜甜的，黑黑的一點一點就是柿

子裡面原本會澀澀的丹寧縮合後的痕跡（圖 2），千萬不

要以為是發霉而錯過這香甜且富含農民心血的柿子喔！

▲ �圖 1. 「紀の川柿」或「ばってん甘柿」柿子在樹上脫澀處
理情形。（圖片來源：観音山フルーツガーデン https://
www.kannonyama.com/view/category/ct7）

▲ �圖 2. 「平核無」柿子採收後脫澀（上）與在樹上
酒精脫澀（下）成「紀の川柿」的果實切面圖。
（圖片來源：観音山フルーツガーデンhttps://
www.kannonyama.com/view/category/ct7）

115年本場辦理農民學院課程及時間
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政策宣導

本場官網本場官網 FB粉絲專頁FB粉絲專頁

農情月刊農情月刊LINE 病蟲害諮詢LINE 病蟲害諮詢

▲ �圖 2. 番茄灰黴病 -莖葉。 ▲ �圖 4. 蘭花灰黴病。

作物環境科 張雅昀 分機 310

濕意隨春起，灰黴莫留連濕意隨春起，灰黴莫留連

今年春天和去年春天相比，月累積雨量較少但連

日降雨日數較長，讓空氣中的濕氣揮之不去。濕濕冷

冷的天氣，花朵和果實容易受到灰黴病菌（Botrytis 

cinerea）侵襲，今天來認識草苺、番茄及蘭花的「灰黴

病」病徵。

草苺灰黴病：灰黴病菌危害草苺莖葉和花果，罹病

部位軟化呈褐色並著生灰色毛狀物（分生孢子），這些

毛狀物飛散後傳播速度極快，影響果實生產（圖 1）。

番茄灰黴病：灰黴病菌危害番茄莖葉，罹病部位軟

化、呈灰褐色皺縮（圖 2）；危害果實表皮出現空心圓

狀斑點，當果實成熟轉紅時，病斑仍呈黃白色而影響賣

相（圖 3）。

蘭花灰黴病：灰黴病菌危害蝴蝶蘭花瓣，罹病部位

出現水浸狀圓形小斑點，隨後擴大轉成黑褐色病斑塊，

一朵花可同時產生數十個病斑，導致花朵提早凋謝，但

不會產生灰色毛狀物（圖 4）。

灰黴病菌喜好 14-22℃、相對濕度 93% 以上即能繁

殖生長。如發現灰黴病菌侵入，需儘早移除受害植株部

位，並移出田區；在非化學農藥防治資材的選擇上，建

議使用柑桔精油、中性化亞磷酸或碳酸氫鈉等免登資材

及液化澱粉芽孢桿菌（生物農藥），能抑制病原擴張並

提升植物保護力。在春光尚在雲後躲藏時，期許一同與

心愛的作物攜手，平安度過這場灰色病菌的濕冷挑戰。

病蟲害專欄

▲ �圖 3. 番茄灰黴病。

▲ �圖 1. 草苺灰黴病。


